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• Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 №

52-ФЗ

• Федеральный закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 №29-ФЗ

• Федеральный закон О техническом регулировании от 27.12.2002 № 184-ФЗ

• СП 2.3.6.3668-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям деятельности торговых

объектов и рынков, реализующих пищевую продукцию»

• СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных

болезней»

• ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции»

• ТР ТС 022/2011 Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее

маркировки»

• ТР ТС 033/2013 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной

продукции»

• ТР ТС 034/2013 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной

продукции»

• ТР ЕАЭС 040/2016 Технический регламент Евразийского экономического союза «О безопасности

рыбы и рыбной продукции»

• TP ЕАЭС 051/2021 «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»

ПЕРЕЧЕНЬ НОРМАТИВНЫХ ПРАВОВЫХ АКТОВ, СОДЕРЖАЩИХ 

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ
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О ПОДАЧЕ УВЕДОМЛЕНИЙ О НАЧАЛЕ ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ 
ЮРИДИЧЕСКИМИ ЛИЦАМИ И ИНДИВИДУАЛЬНЫМИ 

ПРЕДПРИНИМАТЕЛЯМИ ОТДЕЛЬНЫХ ВИДОВ РАБОТ И УСЛУГ

• В соответствии со ст. 8 Федерального закона от 26.12.2008 № 294-ФЗ юридические лица,

индивидуальные предприниматели обязаны представлять в Роспотребнадзор Уведомления о

начале осуществления отдельных видов предпринимательской деятельности.

• Уведомление направляется исключительно в форме электронного документа посредством

использования Единого портала государственных и муниципальных услуг (функций)

(https://lk.gosuslugi.ru/org-profile/knd)

• Перечень видов деятельности для представления Уведомлений регламентирован

Постановление Правительства Российской Федерации от 27 мая 2025 г. N 725 «Об

утверждении Правил формирования и ведения единого реестра уведомлений, представления

и учета уведомлений о начале осуществления отдельных видов предпринимательской

деятельности»

• В случае непредставления Уведомлений о начале осуществления отдельных видов

предпринимательской деятельности или представления таких уведомлений с содержанием в

них недостоверных сведений юридические лица, индивидуальные предприниматели несут

ответственность в соответствии с законодательством Российской Федерации.

https://lk.gosuslugi.ru/org-profile/knd
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САНИТАРНО-ЭПИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ К ХРАНЕНИЮ, 
ПРОИЗВОДСТВУ И РЕАЛИЗАЦИИ ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИИ

• Прием продукции при наличии документов, подтверждающих

прослеживаемость, качество и безопасность пищевой продукции

• Соблюдение условий хранения и сроков годности пищевой продукции,

установленных изготовителем (наличие достаточного количества

холодильного оборудования

• Инженерное обеспечение системами водоснабжения, водоотведения,

вентиляции

• Соблюдение последовательности (поточности) технологических процессов:

не допускается наличие встречных потоков сырой и готовой продукции,

грязной и чистой посуды (инвентаря)

• Изготовление продукции в соответствии с ассортиментом, утвержденным

руководителем организации, по технологическим документам (инструкциям,

техническим условиям, стандартам организации)
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ПРОДОЛЖЕНИЕ

• Производственный контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологических

требований и проведением профилактических мероприятий в порядке и с

периодичностью, определяемыми юридическими лицами и индивидуальными

предпринимателями, в том числе посредством проведения лабораторных

исследований и испытаний

• Разработка и внедрение на предприятии принципов ХАССП (ст. 10 ТР ТС

021/2011 содержит требования по производству пищевой продукции в

соответствии с принципами ХАССП)

• Обоснование сроков годности пищевой продукции (ч. 7 ст. 17 ТР ТС 021/2011

содержит требования по обоснованию сроков годности, а также МУК 4.2.1847-04

«Санитарно-эпидемиологическая оценка обоснования сроков годности и условий

хранения пищевых продуктов. Методические указания» и СанПиН. 2.3.2.1324-03

«Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых

продуктов»)
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ПРОДОЛЖЕНИЕ

• Установление периодичности и проведение уборки,

мойки, дезинфекции, дезинсекции и дератизации

производственных помещений, технологического

оборудования

• Соответствие внутренней отделки производственных

помещений гигиеническим требованиям

• Применение дезинфицирующих средств при

обработке рабочих мест и оборудования, инвентаря

• Соблюдение работниками правил личной гигиены в

целях обеспечения безопасности пищевой

продукции
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ТРЕБОВАНИЯ К ПЕРСОНАЛУ

• Персонал, осуществляющий уборку производственных и служебных помещений, и

подсобные рабочие не должны привлекаться к работам, связанным с непосредственным

контактом с продовольственным (пищевым) сырьем и (или) пищевой продукцией

• Персонал, имеющий контакт с пищевой продукцией, должен иметь личную

медицинскую книжку с отметками о пройденном медицинском осмотре и заключением

врача о допуске к работе, сведениями о прививках, сведениями о прохождении

профессиональной гигиенической подготовки и аттестации

• Больные инфекционными заболеваниями, лица с подозрением на такие заболевания,

лица, контактировавшие с больными инфекционными заболеваниями, лица, являющиеся

носителями возбудителей инфекционных заболеваний, не допускаются к работам,

связанным с хранением, перевозкой (транспортированием) и реализацией пищевой

продукции

• РЕКОМЕНДУЕМ ПЕРИОДИЧЕСКИ ПРОВОДИТЬ ОБСЛЕДОВАНИЕ НА

НОСИТЕЛЬСТВО ОКИ, РОТА- НОРОВИРУСОВ, САЛЬМОНЕЛЛ ПЕРСОНАЛА

ПРЕДПРИЯТИЙ ПИЩЕВОЙ ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ



ПРОДОЛЖЕНИЕ

Приказ Министерства здравоохранения России  

«О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных 

лиц и работников организации»  от 29.06.2000 № 229

- для должностных лиц и работников организаций, деятельность которых связана с 

производством, хранением, транспортировкой и реализацией мясо-молочной и кремово-

кондитерской продукции, детского питания, питания дошкольников – ежегодно

- для остальных категорий работников – 1 раз в 2 года

Профессиональная гигиеническая подготовка проводится при приеме на работу 

и в дальнейшем с периодичностью:

Аттестация проводится после прохождения профессиональной

гигиенической подготовки, которой предшествует прохождение

медицинских осмотров и внесение их результатов в личную

медицинскую книжку

Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28.01.2021 № 29н

«Об утверждении Порядка проведения обязательных предварительных и

периодических медицинских осмотров работников, предусмотренных

частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации,

перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с

вредными и (или) опасными производственными факторами, а также

работам, при выполнении которых проводятся обязательные

предварительные и периодические медицинские осмотры»



Во всех случаях материалы и оригиналы личных

медицинских книжек (не копии или сканы) направляются в

правоохранительные органы для рассмотрения вопроса

возбуждения уголовного дела в соответствии со ст. 327

Уголовного кодекса РФ «Подделка, изготовление или

оборот поддельных документов, государственных

наград, штампов, печатей или бланков»

ПРОДОЛЖЕНИЕ



Организация 

отсутствует в 

ЕРГЮЛ и в 

едином реестре 

лицензий 

Росздавнадзора

ПРОДОЛЖЕНИЕ



Не соблюдение санитарно-
эпидемиологических требований в 

процессе изготовления и 
реализации продукции

 планировка производственных помещений не
обеспечивает возможность осуществления поточности
технологических операций, исключающей встречные
потоки сырых полуфабрикатов и готовой продукции
 отсутствует централизованное горячее водоснабжение,
а водонагреватели накопительного типа не обеспечивают
достаточную температуру горячей воды для проведения
качественного мытья оборудования и кухонного инвентаря
(должно быть не ниже плюс 60С и не выше плюс 75⁰С)
 не представлены документы, подтверждающие
внедрение принципов ХАССП при обороте пищевой
продукции, обоснование сроков годности продукции
 производственный контроль проводится не в полном
объеме, не представлены учетно-контрольные карты
объекта по проведению дезинсекционных и
дератизационных работ, инструкции по проведению
дезинфекции и др.

РЕАЛИЗАЦИЯ ОЧАГА САЛЬМОНЕЛЛЕЗА

Инфицированное сырье,

полуфабрикаты, пищевые

продукты (в 19 пробах пищевых

продуктов обнаружены бактерии

рода Salmonella, в 15 – St.

Aureus)



Не соблюдение санитарно-
эпидемиологических требований в 

процессе изготовления и 
реализации продукции

Инфицированное сырье,

полуфабрикаты, пищевые

продукты (в 19 пробах пищевых

продуктов обнаружены бактерии

рода Salmonella, в 15 – St.

Aureus)

 все оборудование в производственных и моечных помещениях, а
также в цехе фасовки содержится в неудовлетворительном
санитарном состоянии, визуально грязное
 производственные столы, внутрицеховой инвентарь (емкости),
разделочный инвентарь (ножи) не промаркированы в соответствии с
назначением
 входной контроль качества и безопасности пищевой продукции не
проводится, прием продукции осуществляется без маркировки,
нарушены условия хранения пищевой продукции в складских
помещениях, холодильных камерах и производственных цехах, не
отслеживаются сроки годности продукции
 в некоторых производственных помещениях отсутствуют условия
для соблюдения личной гигиены работниками (умывальник, мыло и
полотенце)
 в медицинских книжках у 10-ти работников установлены признаки
фальсификации прохождения профессиональной гигиенической
подготовки и аттестации на базе ФБУЗ «Центр гигиены и
эпидемиологии в Республике Бурятия», у 7 работников -
периодического медицинского осмотра

РЕАЛИЗАЦИЯ ОЧАГА САЛЬМОНЕЛЛЕЗА (ПРОДОЛЖЕНИЕ)



КРУПНЫЕ ОЧАГИ ОСТРОЙ КИШЕЧНОЙ ИНФЕКЦИИ В РБ ЗА 2023-2025 гг.

«Суши Хаус», 17 чел., в т.ч. 7 детей, НВИ

ДСОЛ «Байкальский бор», 29 чел., в тч. 26 детей, НВИ

«Шаурма в LOVAше» ИП Эрдынеев Б.Б., 39 чел., в т.ч. 

16 детей, сальмонеллез

«Мастер роллов», 89 чел., в т.ч. 49 детей, 

сальмонеллез

СОЛ «Родник», 25 чел., в т.ч. 20 детей, НВИ

Распространению способствовали нарушения противоэпидемического, дезинфекционного 

режимов и нарушения санитарно-гигиенических требований

- «Суши Хаус» - деятельность приостановлена на 90 суток

- ДСОЛ «Байкальский бор» - деятельность приостановлена на 90 суток

- «Шаурма в LOVAше» - деятельность приостановлена на 60 суток 

- «Мастер роллов» - деятельность приостановлена на 90 суток

- СОЛ «Родник» - деятельность приостановлена на 21 день
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БЛАГОДАРЮ ЗА ВНИМАНИЕ!

Отдел надзора по гигиене питания 

Управления Роспотребнадзора по Республике Бурятия

670013, Республика Бурятия, г. Улан-Удэ, 

ул. Ключевская, д. 45 Б

тел. 8 (3012) 41 25 74 (доб. 1-209, 1-217, 1-219)


